ENTREE - PLAT - DESSERT ENTREE - PLAT -
FROMAGE- DESSERT
38 €° 42 €°

ENTREES

LE CRABE & LA COCO

Emietté, sauce coco et julienne de courgette, rice crackers

LA POLENTA

Croustillante, créme de mais & l'origan, spianata piquante et olive taggiasche

LE BROCOLI

Ré6ti, sauce & la purée d'amande et yaourt, carmine, chips de sarrasin

PLATS
L E PO l SSO N,selon arrivage

Haricots tarbais en rago0t tomaté, fenouil, émulsion beurre noisette,
gel vanille brulée

LA POULETTE DE RACAN

Le filet réti, la cuisse croustillante, navet glacé, sucrine grillée, jus réduit et sauce césar

LA RAVIOLE OUVERTE

Pate fraiche, éclats de chévre de Marcon,
purée de tomates, poivrons, pesto graine de courge/roquette et émulsion pain toasté

DESSERTS

LE RIZ AU LAIT

A la myrtille, écume de thé au jasmin

LA PECHE BLANCHE

En déclinaison, mousse au miel et glace verveine

LE CITRON & LE BASILIC

En sorbet et en crémeux, fine feuille meringuée
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Selon l'inspiration des Chefs

*Taxes et service compris



